Modus

TOSCANA
INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

57 Emilia - Romagna

Marche

Die Trauben stammen aus dem Weingut PoggioCasciano inden Hugeln
bei Florenz. Hohenlage: 290-450 mt. Boden: der Boden zeichnet sich durch
einen hohen Anteil von Ton und Kalk und geringen Anteilen von Schluff
aus.

TRAUBENMISCHUNG: 46% Merlot, 31% Sangiovese,
23% Cabernet Sauvignon

AUSBAUZEIT: 12 Monate

ART DER VERFEINERUNG: Barrigues

Lazio

BESCHREIBUNG

Farbe: intensives Rubinrot.

Geruch: intensive und faszinierende Nase mit einem komplexen Bouquet
von schwarzen Beerenfrichten und einem reifen blumigen Bouquet, das
sich zu wlrzigen Noten von Zimt und Nelken entwickelt.

Geschmack am Gaumen zeigensich Noten von Pflaume und
balsamische Noten. Ein reicher und anhaltender Wein mit weichen
Tanninen und einer hervorragenden Struktur.

RUFFINO

AUSBAU UND REIFUNG

Die alkoholische Garung und die Mazeration, die durch Umpumpen und
Uberpumpen unterstltzt werden, finden Uber einen Zeitraum von etwa
28 Tagen in temperaturkontrollierten Edelstahlbehaltern statt. Die
malolaktische Garung erfolgt in Edelstahltanks, gefolgtvon einem etwa
12-monatigen Ausreifen in Barrigues.

Alkoholgehalt: 15,5 Vol.-%

JAHRGANG 2020

Dieser Jahrgang, der sich durch einen sehr hei3en Sommer auszeichnete,
in dem die Trauben gut heranreiften, fUhrte zu einer leicht verfrihten
Weinlese.

Erste Weinlese: 1997

DAL 1877
BEMERKENSWERTES

*Im Jahr 2010 war Modus mit dem Jahrgang 2007 unter den Top 100 der
Rangliste von Wine Spectator.

*Modus, was auf Lateinisch ,Methode" bedeutet, entsteht aus der
Vereinigung und dem Gleichgewicht dreier Rebsorten: der Eleganz des
Sangiovese, der Weichheit des Merlot und der Kraft des Cabernet
Sauvignon.

*Der Modus war Ruffinos erster Supertoskaner.
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